Hoeve Kesselt ligt net over de grens in Belgié, aan de zuidrand van Maastricht. De
boerderij omvat meer dan drie hectare velden voor groenteteelt, een fruitboomgaard
met kippen, en een landwinkel. Als mede-eigenaar van Hoeve Kesselt werken
we samen mel onze boer, Reinier Hoon verder aan het verduurzamen van onze
bedrijfsvoering en het telen van de beste en lekkerste ingrediénten. Ons doel is
om zoveel mogelijk te koken met ingrediénten van het land. Daarom verandert ons

menu met de seizoenen en komen er wekelijks nieuwe gerechten op de kaart.

ﬁ’ (ORNOT)

NORMANDISCHE OESTER ZEEUWSE PLATTE OESTER GILLARDEAU OESTER
per stuk - 4.5 per stuk - 5.5 perstuk - 6.5
half dozijn - 22.5 half dozijn - 27.5 half dozijn - 32.5
dozijn - 45 dozijn - 55 dozijn - 65
KAVIAAR

asetra kaviaar met
blini en créme fraiche
50 gram - 140

CHARCUTERIE SNACKS

per 40 gram
dolce zero-11.5 knolselderij met paddenstoel en oude kaas (V) - 7.5
coppa segarelli - 9.5 toast met parmezaan, truffel en ibérico - 10.5
paleta ibérico de cebo - 12.5 wild kéfte met cavolo nero en mosterd - 9.5
truffel mortadella - 8.5 pizzetta met pittige n'duja en spinazie - 11

heeft u een allergie?
meld het ons!



3
WN

2 gerechten - 42 het menu is uit te breiden
3 gerechten - 56 met onderstaande gerechten

4 gerechten - 68

KOUD
HERTEN TARTAAR
RODE BIET (V) ui, cranberry en bloedworst
geitenkaas. appel en rucola 34
PATRIJS
MAKREEL pasta, boerenkool, hazelnoot
lavas, radijs en citrus en créme de volaille
38
RUNDERLENDE

koolrabi, peterselie en parmezaan

WARM

(ORNOT)
‘ZOERVLEIS’ (V) 7;"/ w<

oesterzwam, aardpeer en hollandaise

LIMOUSIN RIB EYE 300gr.

KABELJAUW bearnaisesaus, salade
zuurkool, spek en citroen beurre blanc selzoensgarnituur
48
EEND HAZENRUG
dumpling, pompoen en paddenstoel stoof, spruit en cranberry
82

3 tot 4 gerechten per persoon voor een volledige maaltijd

T o L



